
Przykładowe menu: 

 

 Pasztet domowy  

 Japońskie Carpaccio z łososia  

 Deska serów 

 Brokuły z sosem serowym i płatkami migdałowymi 

 Melon z szynką 

 Sałatka z paluszkami krabowymi 

 Sałatka z szynką i ananasem 

 Pomidory z mozzarella  

 Sałata „Zielony talerz” z pomidorkami, avokado i octem balsamicznym 

 Liscie szpinaku z parezanem i orzechami 

 Gołąbki domowe w sosie pomidorowym 

 Pierogi ruskie 

 Pierogi z kapusta i grzybami 

 Pierś w sosie szpinakowym 

 Ryż  

 Sernik domowy  

 Babeczki z owocami 

 Tarta z truskawkami i kremem mascarpone  

 Deser letni porcjowany  

 Soki 

 Woda mineralna 

 Kawa  

 Herbata  



 

Wszytkie potrawy ustawione będą na stole szwedzkim, na platerowych 

półmiskach. Menu jest przykładowe i według życzenia możemy je 

zmodyfikowa dodając jak i  odejmując poszczególne propozycje. Do 

konsumpcji przewidujemy naczynia porcelanowe i szklane. Stoły będą 

przykryte białymi obrusami i odpowiednio udekorowane. Jeśli nasuną się 

Państwu jakiekolwiek wątpliwości prosimy o kontakt pod numerem telefonu 

501-281-035. 

 


